
appetizers
Breekbrood met dips 5.50 
Geserveerd met aïoli en tapenade
Bread with aïoli and tapenade

Garlic bread 5.50 
Knoflookbrood uit de oven
Garlic bread from the oven

Pata negra 14.50 
Plank met pata negra, zongedroogde tomaten, rucola,
truffelmayonaise en pijnboompitten
Platter with pata negra, sundried tomatoes, rocket, truffle mayonnaise
and pine nuts

VOORGERECHTEN KOUD / cold starters
Carpaccio 12.50 
Dungesneden ossenhaas met Parmezaan, 
pijnboompitten, rucola, zongedroogde tomaten 
en truffelmayonaise
Beef carpaccio with Parmesan cheese, pine nuts, rocket, sundried
tomatoes and truffle mayonnaise

Steak tartaar 14.50
Steak tartaar met een crostini, sla, cherrytomaten en kwartelei 
Steak tartare with a crostini, lettuce, cherry tomatoes and
quail egg

Geitenkaas salade 12.50
Met zongedroogde tomaten, rucola, balsamico, honing,
walnoten en appel 
Salad with goat cheese, sundried tomatoes, rocket, balsamic, honey, 
walnuts and apple

Beef tataki                                                      12.50
Met ponzu, knoflook, bosui en rode peper 
With ponzu, garlic, spring onion and red pepper

Burrata 12.50
Met zongedroogde tomaten, pesto, balsamico, geroosterde
pijnboompitten en rucola 
Burrata with sundried tomatoes, pesto, balsamic, roasted pine nuts 
and rocket
    

Duo van tonijn                                                16.50
Tonijn tartaar, tonijn sashimi, wakame, wasabi en gember 
Tuna tartare, tuna sashimi, wakame, wasabi and ginger

Paling van Eveleens 17.50
Paling van Eveleens met toast 
Eal of Eveleens with toast

VOORGERECHTEN WARM / hot starters

Yakitori                                                              12.50
Kipspiesjes met yakitori saus, bosui, sesam en rode peper 
Japanese skewered chicken with yakitori sauce, spring onion,
sesame and red pepper

Gamba pil pil                                            14.50
Gamba’s met pittige olie, bosui, rode peper en peterselie 
Prawns with spicy oil, spring onion, red pepper and parsley

Coquilles                                                     14.50
Met beurre blanc van pata negra, groene baby asperges en gepofte 
wilde rijst
Scallops with pata negra beurre blanc, green baby asparagus
and puffed wild rice

Champignons aïoli 10.50
Champignons uit de oven in onze knoflookroomsaus,  
met peterselie en sjalot 
Mushrooms in our creamy garlic sauce, with parsley and shallot
  
 

SOEP / soup
Tom Kha Kai                                          8.50
Thaise soep met kokosmelk, rijkelijk gevuld met kip en taugé
Thai soup with coconut milk, chicken and bean sprouts

Franse uiensoep                                  8.50
Gegratineerd met kaas
French onion soup gratinaded with cheese
 

 

MAALTIJDSALADES / salads
Salade Thai gamba                           19.50
Met cherrytomaten, komkommer, taugé, courgette, paprika, sesam en 
bosui 
Stir-fried prawns salad with cherry tomatoes, cucumber, bean sprouts, 
zucchini, pepper , sesame and spring onion
 
Salade pittige kip                              16.50
Met cherrytomaten, komkommer, taugé, courgette, paprika en rode ui 
Spicy chicken salad with cherry tomatoes, cucumber, bean sprouts,
zucchini, pepper and red onion
 
 
Salade burrata                                   18.75
Met cherrytomaten, komkommer, geroosterde pijnboompitten,
pesto en balsamico 
Burrata salad with cherry tomatoes, cucumber, roasted pine nuts,
pesto and balsamic 

dinerkaart Vegetarische gerechten  Vegetarian dishes



HOOFDGERECHTEN / main courses

VLEES / meat
Tournedos Joseph  32.50
Geserveerd met seizoensgroente en friet 
met keuze uit pepersaus of chimichurri
Tenderloin steak served with seasonal vegetables and fries
choice of pepper sauce or chimichurri

Entrecôte  32.50
Geserveerd met seizoensgroente en friet 
met keuze uit pepersaus of chimichurri
Sirloin steak served with seasonal vegetables and fries
choice of pepper sauce or chimichurri

Rib-eye (300 gram)  36.50
Geserveerd met seizoensgroente en friet 
met keuze uit pepersaus of chimichurri

Rib-eye served with seasonal vegetables and fries 
choice of pepper sauce or chimichurri

Kipsaté  18.50
Kippendijsaté met atjar, satésaus, kroepoek, salade en friet 
Chicken thigh satay with atjar, satay sauce, prawn crackers, salad
and fries

Spareribs  18.50
Keuze uit zoete of pittige ribs, geserveerd met salade en friet 

Sweet or spicy ribs, served with salad and fries

   16.50

vis / fish
Sliptong (3 stuks)  23.50
Gebakken in roomboter met citroen, peterselie en seizoensgroente

Geserveerd met friet
Sole (3), fried in butter with lemon, parsley and seasonal vegetables.
Served with fries

Zeebaars  24.50
Geserveerd met noodles, antiboise en seizoensgroente

Sea bass served with noodles, antiboise and seasonal vegetables

Tonijnsteak  26.50
Met five spices lak, fregola en seizoensgroente
Tuna steak with five spices glace, fregola and seasonal vegetables

Kabeljauw met kruidenkorst  24.50
Geserveerd met witte wijnsaus, seizoensgroente en friet

Cod fish served with white wine sauce, seasonal vegetables and fries

vega / veggie
Vegetarische lasagne                        19.50
Met courgette, aubergine, tomaten, ui en bechamelsaus
Veggie lasagne with zucchini, eggplant, tomatoes, onion
and bechamel sauce
 

 

desserts
Limoncello crème brûlée                     9.50
Met crumble en citroen-limoen sorbet 
With crumble and lemon-lime sorbet ice cream
 
Pink Madness                                       9.50
Orochata mousse, yoghurt-amarena ijs, crumble,
frambozen parfait en meringue van rosé bier 
Orochata mousse, yogurt-amarena ice cream, crumble,
raspberry parfait and meringue made of rosé beer
 
Tarte tatin                                             9.50
Omgekeerd appeltaartje uit de oven, geserveerd met vanille ijs,
caramelsaus en slagroom (+/-15 minuten) 
Apple pie upside down from the oven served with vanilla ice cream,
caramel sauce and whipped cream (+/-15 minutes)

 
Chocolade taartje                               9.50
Warm lava cakeje met witte chocolade mousse, rood fruit
en vanille ijs (+/-15 minuten) 
Warm lava cake with white chocolate mousse, red fruit and vanilla ice 
cream (+/-15 minutes)

Dame blanche                                      9.50
Vanille ijs met slagroom en chocolade saus 
Vanilla ice cream with whipped cream and chocolate sauce

   
                                   8.50

     

dinerkaart

Met mango chutney, little gem, tomaat, 
pittige mayonaise,

Old Amsterdam en friet
Our signature burger with 

mango chutney, little gem, tomato,
spicy mayonnaise, Old Amsterdam 

cheese and fries 
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ScroppinoScroppinoScroppino
Een heerlijke mix van vodka, 

prosecco en sorbetijs 

Menu
 du Chef
Menu

 du Chef
Menu

 du Chef

VegaVegaVega

3-GANGEN MENU
VOOR 34,50

VOOR 3,95

Friet                                                      10.50
met keuze uit: kaassoufflé, kipnuggets of frikandel
inclusief een dessert met ijs en slagroom 
Choice of: cheese soufflé, chicken nuggets or frikandel with ice cream
and whipped cream
  

 Heeft u een allergie?Meld het ons!
Allergies? Please notify us!


